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najtatwiejszym rozwigzaniem do uruchomienia nowej linii zamrazania:
Zamra Za_] Cal’q - przystepna cena - mozliwos¢ dzierzawy,
. - krotki czas dostawy,
ga mq prOd u ktOW - szybki montaz i uruchomienie,
S p o ZYWC Zyc h - tatwy w obstudze (intuicyjny interfejs i zakodowane receptury), konserwacji
’ iczyszczeniu,
ko rzystaj acz tunelu - zachowane bezpieczenstwo i higiena pracy.

. I . + Optymalne zuzycie azotu
Zamrazain |czego - Urzadzenie odpowiednie dla kazdego produktu

Freshline® Easy Freeze. - Nazyczenie:

- ustuga Freshline® Process Intelligence, pozwalajaca naszym ekspertom zdalnie
monitorowac sprzet w celu poprawy i optymalizacji proceséw,

- dostepnosc¢ w réznych rozmiarach.

- Standardowo we wszystkich rozwigzaniach Freshline® firmy Air Products:

- wyjatkowa szybkos¢ i jakos¢ zamrazania kriogenicznego,

- zgodno$¢ azotu do celéw spozyweczych stosowanego przez firme Air Products
ze wszystkimi obowigzujgcymi przepisami,

- state wsparcie firmy Air Products i szeroka wiedza specjalistyczna,

- szkolenia z zakresu bezpiecznej obstugi tunelu,

- audyty, pomoc techniczna i technologiczna.

Stawiasz pierwsze kroki w zakresie mrozenia/schtadzania produktéw? Rozwigzanie
Freshline® EF umozliwi:

- szybkie uruchomienie linii ciagtego zamrazania/schtadzania, produkujgcej wysokiej jakosci produkty przy
niewielkim naktadzie inwestycyjnym;

- mozliwos¢ testowania nowych produktéw: proste przechodzenie z jednego produktu na inny podczas tej samej
zmiany produkcyjnej;

- zamrazanie na zamoéwienie: szybkie mrozenie (liczone w minutach, a nie w godzinach) pozwala zrezygnowac
z koniecznosci przechowywania duzych ilosci produktow;

- elastyczne programowanie dla szerokiej gamy produktéw.

Zamrazasz/schtadzasz juz produkty? Rozwigzanie Freshline® EF umozliwi:
- zwigkszenie wydajnosci zamrazania bez inwestowania w nowe urzgdzenia (mozliwosci dzierzawy);

- zwigkszenie produktywnosci —diuzszy czas produkcjiikroétszy czas przemieszczenia produktu do miejsca jego
sktadowania;

-likwidacje ,waskich gardel” procesu —zamrazanie na zamoéwienie;

- szybsze i wydajniejsze reagowanie na potrzeby klientéw;

- poszerzenie rynku docelowego poprzez zwiekszenie wartosci oferowanych produktéw — szybkie zamrazanie podnosi
jakos¢ produktow;

- wdrazanie i testowanie nowych produktéow.



Dlaczego warto stosowac zamrazanie z uzyciem ciektego azotu?

Technologia zamrazania kriogenicznego wykorzystuje ultra niskie temperatury ciektego azotu (-196°C) w celu zapewnienia
wyjatkowo duzej szybkosci zamrazania, co prowadzi do znacznego skrécenia czasu mrozenia i zmniejszenia wielkosci

krysztatkéw lodu.

Szybszy czas zamrazania i mniejsze krysztatkilodu
w zamrozonym produkcie oznaczajg:

- zmniejszenie strat wagowych w wyniku utraty wody (ususzka),

- zwigkszenie jakosci i poprawa tekstury produktu,
- poprawe wygladu i koloru produktu.

Zalety tego rozwigzania w poréwnaniu do systemu mrozenia

wsadowego:

- szybki rozruch zwigkszajgcy elastycznosé produkcji,

- mniejsze inwestycje finansowe,
- minimalne koszty instalacji,

- niski koszt prac konserwacyjnych,
- krétszy czas czyszczenia,
- rozwigzanie przyjazne dla srodowiska,

- ograniczenie przestrzeni zajetej przez urzadzenia,

- elastyczna przepustowosc —wystarczy zmienic temperature
ipredkosc tasmy.

Zespot ekspertow firmy Air Products dysponuje szerokg wiedzg dotyczacg wykorzystania technologii gazowych w przemysle
migsnym. Po zapoznaniu si¢ z procesami stosowanymi przez Klienta wspdlnie z nim opracuja najlepsze rozwigzania dla wszelkich

wymagan zwigzanych z produkgja.

Specyfikacja ogodlna

Rozwigzanie do zamrazania Freshline® EF to tatwy w obstudze kriogeniczny tunel zamrazalniczy. Jest to doskonate rozwigzanie
dla przetwoércow zywnosci, ktérzy zaczynajg dziatalnosé w zakresie zamrazania lub cheg zwigkszy¢ wydajnos$¢ mrozenia do
500 kg/godz. (w zaleznosci od produktu) przy minimalnych naktadach inwestycyjnych. Jesli potrzebujesz wiekszej wydajnosci,

zapytaj o tunel zamrazalniczy Freshline® MP.

Tunel zamrazalniczy Freshline® EF jest dostepny w dwdch dtugosciach (4 lub 6 metréw), z tasmg o jednej szerokosci (1000 mm)

o roznych wzorach. Wymagania dotyczace zasilania elektrycznego® i uktadu pneumatycznego? mozna znalezé

w sekeji,, Uwagi”.

Model® Dtugos¢ Dtugos¢ Szerokos¢ | Szerokos¢ | Wysokos¢ taczna masa Wymagania Typowa wydajnos¢
catkowita tunelu tasmy catkowita® | catkowita® | (kg w przyblizeniu)| dotyczace zasilania mrozenia
(m) (m) (m) (m) (m) eIektrycz1nego (Kg/godz)
(kw)
Freshline®
EF1000.4 59 4 10 18 25 1700 6 300
Freshline®
EF1000.6 8 6 10 18 25 2500 8 500
Uwagi: Zwroc sie do Air Products . . . i oczeku;j

1. Wymagania dotyczace zasilania elektrycznego: 400V, 3-fazowe i E, 50 Hz

2. Wymagania dotyczace uktadu pneumatycznego: 1Nm3/godz. @ 57 bar

3. taczna szerokosc bez panelu sterujgcego i odprowadzenia gazu.

4. Wysokos¢ podawana przy tunelu ustawionym w pozycji otwartej. Wszystkie
wysokosci mogg byc dostosowane poprzez regulacje nozek.

5. Wydajnos¢ mrozenia zalezy od produktu i warunkéw eksploatacji. Mozliwe sg
wyzsze przepustowosci.

6. Firma Air Products promuije polityke ciggtego doskonalenia, w zwigzku z czym
podane dane mogg ulec zmianie. Kazdy parametr nalezy wczesniej potwierdzi¢
dla poszczegélnych urzadzen.

wiecej

Bez wzgledu na to, czy stosuja Panstwo
technologie pakowania w atmosferze
modyfikowanej, schtadzania, chtodzenia lub
mrozenia: owocoéw, warzyw, drobiu, miesa
iinnych produktéw spozyweczych, rozwigzania
Freshline® firmy Air Products zapewniaja gazy
o wysokiej czystosci, doskonaty sprzet, dostawy
na skale miedzynarodows i — co najwazniejsze —
niezréwnane w branzy doswiadczenie
iwsparcie techniczne.
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