,» lunel zamrazalniczy
Freshline QS

jest idealnym
rozwigzaniem —
pozwala nam na
wprowadzenie
znacznej poprawy
jakosci przy relatywnie
niskim kapitale”

— powiedziat jeden

z polskich producentow
drobiu

Tunel do zamrazania

Freshline® QS - prosty

i bezpieczny system dla zakfadow
przetworstwa spozywczego

Tunel kriogeniczny do zamrazania typu QS (Quick Start)
wymaga niewielkich naktadéw inwestycyjnych. Mozna
go szybko i fatwo zintegrowac z istniejaca lub nowa linig
produkceyjng, uzyskujgc rozwigzanie, ktdre jest fatwe,
proste i niskokapitatowe.

System do zamrazania Freshline QS zostat zaprojektowany
z myslg o prostocie uzytkowania i szybko$ci dziatania.
Latwos¢ obstugi — programowalny sterownik PLC,
pozwala na przygotowane receptur umozliwiajgcych
znaczne ograniczenie czasu i pracy niezbednych do
zamrazania produktow.

Szybkie wprowadzenie na rynek — ekspresowa
instalacja, szybkie mrozenie produktow za pomoca
ciektego azotu i niezwykia elastycznos¢ wynikajaca

z mozliwo$ci zamrazania petnej gamy produktow.
Wszystkie te zalety sktadajg sig na wyzszg jakosc
koricowg zamrazanych produktéw, ktéra z kolei przektada
sie na mniejsza utrate wagi produktu podczas procesu
zamrazania.

Zamrazasz/schiadzasz juz produkty?

Rozwigzanie Freshline® QS ufatwia:

e rozszerzenie mozliwos$ci zamrazania bez inwestowania
W nowe urzadzenia;

o likwidacje ,waskich gardet” procesu — zamrazanie
na zamowienie;

e szybsze i wydajniejsze reagowanie na potrzeby
klientéw;

® poszerzenie rynku docelowego poprzez zwigkszenie
wartosci oferowanych produktéw — szybkie zamrazanie
podnosi jako$¢ produktow;

¢ wdrazanie i testowanie nowych produktow.
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Stawiasz pierwsze kroki w zakresie
mrozenia/schiadzania produktow?
Rozwigzanie Freshline® QS ufatwia:

e szybkie uruchomienie linii ciggtego zamrazania/schtadzania,
oferujgcej wysokiej jakosci produkty przy niewielkim naktadzie
inwestycyjnym;

e wyprobowywanie i testowanie nowych produktéw: proste
przechodzenie z jednego produktu na inny podczas tej samej
zmiany produkcyjnej;

e zamrazanie na zmowienie: szybkie mrozenie (liczone w minutach,
a nie w godzinach) pozwala zrezygnowac z koniecznosci
przechowywania produktéw w komorach sktadowych.

Dlaczego to rozwigzanie jest lepsze od systemu mrozenia
wsadowego?

e znaczne skrdcenie czasu wprowadzenia produktu na rynek;

e zmniejszenie naktadow pracy i wymagan wzgledem umiejetnosci
operatorow dzigki prostemu dziataniu tunely;

e mniejsza utrata wilgotnosci- poprawa jakosci produktu finalnego;

e mozliwo$¢ integracii z istniejgcg linig przetworczg;

e optymalizacja wydajno$ci dzigki zredukowaniu przestojow,
zwigkszeniu przepustowos$ci zamrazania i podniesieniu jakosci
produktdw;

e 0szczedno$¢ miejsca w zakladzie;

e skrocenie czasu mycia;

* niewielkie koszty zwigzane z instalacjg;

o Niski koszt prac konserwacyjnych.

Prosty i przyjazny uzytkownikowi system
zgodny ze wszystkimi standardami
bezpieczenstwa

Rozwigzanie do zamrazania Freshline QS umozliwia mrozenie wielu
rdznych produktéw, poniewaz zmianie ulega tylko temperatura

i predkos¢ tasmy. System jest dostarczany z krétkim podrecznikiem
uzytkownika zajmujacym jedng strong, w ktérym w skrdcie
wyjasniono sposob dziatania tunelu i przedstawiono jego fatwa
obstuge.

Tunel zostat opracowany z myslg o zwigkszeniu higieny: Plastikowa
tasma, brak ruchomych czesci, tatwy dostep sprawia, ze
czyszczenie i konserwacja sg proste. Modutowe, izolowane czesci
tunelu zwigkszaja jego solidnosc.

Dzigki uwzglednieniu najnowszych migdzynarodowych standardéw
w zakresie higieny i bezpieczeristwa rozwigzanie umozliwia
zachowanie zgodnosci procesu mrozenia z przepisami BHP.

tell me more

www.airproducts.com.pl/food

© Air Products and Chemicals, Inc., 2010 (EU001311)

Szeroki zakres produktow

Rozwigzanie do zamrazania Freshline QS umozliwia mrozenie
szerokiego zakresu produktéw spozywczych — zaréwno surowych,
jak i poddanych obrébce termicznej takich jak:

e Migso i dréb

* Ryby/owoce morza

e Owoce/warzywa

Nabiat/makarony /lody

e Dania gotowe

Produkty piekarnicze

Zwrac sie do Air Products...i oczekuj wigcej

Bez wzgledu na to, czy systemy stosowane w danym zaktadzie

do pakowania w atmosferze modyfikowanej, schtadzania, lub
mrozenia uwzgledniajg owoce, warzywa, dréb, migso i inne
produkty, rozwigzania Freshline firmy Air Products udostepniajg
gazy o wysokiej czystosci, doskonaly sprzet, dostawy w skali
miedzynarodowej i — co najwazniejsze — niezrownane w branzy
srodowisko pracy i wsparcie techniczne umozliwiajace osiggnigcie
sukcesu bez wzgledu na lokalizacje.

Specyfikacja ogolna

Rozwigzanie do zamrazania Freshline QS to tatwy w obstudze
kriogeniczny tunel zamrazalniczy. Jest to doskonate rozwigzanie
dla przetworcow zywnosci, ktorzy zaczynajg dziatalnos¢

w zakresie zamrazania lub chcg zwigkszy¢ wydajno$¢ mrozenia
przy minimalnych naktadach inwestycyjnych.

Szerokos¢ Szerokos$é
catkowita

(m)
1.9

Diugosc

Diugosc
Tunel catkowita mroznicza tasmy
mrozniczy (m) ()] (m)

Freshline QS 8.0 6.0 0.99
Mrozi do 350 kg/godz. (w zaleznosci od produktu)

Wiecej informacji:

Aby uzyskac wiecej informacji na temat rozwigzania do zamrazania
Freshline QS lub innych produktdow z naszej oferty Freshline,
wystarczy zadzwoni¢ do firmy Air Products i porozmawiac

z ekspertem ds. zywnosci lub odwiedzi¢ naszg witryne internetowg
(adres ponizej).
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